KAI SHUN

Navod k pouziti, péCi a brouseni kucharskych noZli

Tento navod shrnuje zakladni pravidla pro bezpecné pouzivani, ¢isténi, skladovani, tdrzbu a brouseni
nozl KAI Shun. Dodrzovani téchto pokynli pomaha zachovat ostrost, vzhled a dlouhou Zivotnost ¢epele i
rukojeti.

Vyrobeno v Japonsku | Made in Japan
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1. Zakladni informace

Vybrali jste si originalni kucharsky niz znac¢ky Shun od vyrobce KAI. NoZe Shun jsou japonské kucharské
nastroje uréené pro presné krajeni potravin. Aby si niz dlouhodobé zachoval ostrost a kvalitu, je nutné jej
pouZivat, Cistit, skladovat a brousit spravnym zplsobem.

Zaruka

Kazdy kucharsky ndz znacky Shun vyrobeny v Japonsku opousti tovarnu v bezchybném stavu. Pokud se u
vyrobku objevi vada pdvodniho materialu, konstrukce nebo zpracovani, je mozné v pribéhu 10 let Fesit
bezplatnou vyménu nebo opravu podle zaru¢nich podminek.

e Zaruka se nevztahuje na béZzné opotiebeni.
e Zé&ruka se nevztahuje na poskozeni zplisobené nespravnym zachazenim.
e Zaruka se vztahuje pouze na vyrobky zakoupené u autorizovanych prodejnich partner( spole¢nosti KAI.

2. Pred prvnim pouzitim

1. NUZ pred prvnim pouzitim oplachnéte v horké vodé.

2. Osuste jej mékkym hadfikem.

3. Zkontrolujte, zda je Cepel Cista a sucha.

4. Pouzivejte ndZ pouze k Gcelu, pro ktery je uréen - ke krajeni vhodnych potravin.

3. Bezpecna manipulace

e P¥i otirani Cepele vzdy vedte hadfik smérem od téla a od ostfi.

e N0z neponechavejte volné leZet ve dfezu, pod utérkou nebo mezi jinym nadobim.

e N0z nepouzivejte jako pacidlo, Sroubovak, sekacek na tvrdé materialy ani k otevirani obald.
e P¥i pfedavani noze druhé osobé dbejte na bezpecné uchopeni a smér ostfi.

e Noze ukladejte mimo dosah déti.

4. Pouzivani a krajeci povrchy
Pro zachovani ostrosti a ochranu jemné Cepele je dllezité pouzivat vhodnou krajeci podlozku.

Doporucené povrchy
e dfevénd krgjeci prkénka
e plastova krajeci prkénka

Nevhodné povrchy

e sklo
e kamen
e 7Zula

e keramika a jiné velmi tvrdé povrchy
Tvrdé povrchy mohou zpUsobit trvalé poSkozeni jemné Gepele a rychlé otupeni ostfi.
Nevhodné pouziti cepele

* Noze nejsou urceny k fezani kosti, v€etné rybich kosti.
e NozZe nejsou uréeny ke krajeni zmrazenych potravin.
e Cepele nepouzivejte k sekani tvrdych nebo nejedlych materiald.
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5. Cisténi po pouziti

N&Z po kazdém pouziti bez prodleni umyjte ruéné.

Pouzijte teplou vodu a jemny Cistici prostfedek.

. Zejména po krajeni kyselych potravin €epel oplachnéte okamzité.
NUOZ osuste mékkym hadfikem ihned po umyti.

Ulozte jej az ve chvili, kdy je Cepel i rukojet zcela sucha.

agrwNE

DuleZité upozornéni
NoZe v Zadném pfipadé nepatfi do mycky nadobi. Ru¢ni myti chrani material, povrch €epele, rukojet i dlouhodobou ostrost.

6. Skladovani

PTi skladovani dbejte na to, aby €epel nepfisla do kontaktu s jinymi kovovymi pfedméty. Tim Ize pfedejit poSkozeni ostfi, vzniku skvrn
a zbyteCnému opotiebeni.

Doporucené zptisoby skladovani

®  blokovy stojan na noze

dfevéna vlozka do zasuvky

dfevény magneticky drzak na noze

zasuvka s chranicem cepele nebo pouzdrem

7. Péce o drevéné rukojeti

NoZe s rukojeti z pfirodniho dfeva nenechavejte dlouho ve vodeé.

Rukojet Cas od €asu oSetfete malym mnozstvim neutralniho rostlinného oleje nebo kaméliového oleje.
Po oSetfeni setfete prebytecny olej a nechte rukojet kratce zaschnout.

NGz ukladejte az po Uplném oschnuti.

8. Kdy a ¢im nozZe brousit

n0z ostry.

® Noze je vhodné €as od ¢asu nechat profesionalné prebrousit, aby se opravily znamky opotfebeni ostfi a obnovila dlouhodoba
ostrost.

®  Vzhledem k vysoké tvrdosti noz( KAI nejsou klasické ocilky vhodné.

®  Pro brouSeni pouzivejte vhodné brusné kameny, diamantové brusné kameny nebo brousek ureny pro japonské kucharské
noze.

®  Pred brousenim ovéfte, zda je nliz brouseny oboustranné nebo jednostranné.

9. Navod: brouseni na brusném kameni

Priprava

1. Polozte brusny kamen na stabilni podlozku, specialni stojan nebo na mokry hadfik, aby se pfi praci
nepohyboval.

2. Brusny kamen nemusite pfedem namacet, pokud to vyrobce konkrétniho kamene nevyzaduje, ale béhem
brouseni jej udrZujte mokry.

3. BrouSeni provadeéjte na barevné strané brusného kamene, pokud je tak kAmen oznacen.

4. Pracujte pomalu, kontrolované a bez nadmérného tlaku.

Nastaveni thlu

5. NGz drzte tak, aby byl Uhel mezi ostfim a brusnym kamenem pfiblizné 45-60° ve sméru vedeni ¢epele po
kameni.

6. U oboustranné brouSené Cepele vytvorfte mezi hibetem Cepele a kamenem Uhel priblizné 15°.

7. Uhel drzte po celou dobu brouseni co nejstalejsi.

Postup pro oboustranné brousené cepele

8. Polozte ostfi na brusny kamen v doporuc¢eném uhlu.

9. Vedte nliZ po kameni plynulym pohybem tam a zpét a vyuZiveijte celou délku kamene.
10. Tlacte pouze lehce - zhruba silou odpovidajici vaze ruky. Nepouzivejte nadmérny tlak.
11. Pokracujte, dokud se na opacné strané ostfi nevytvofi jemny otfep.
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12. Poté stejnym zplsobem nabruste druhou stranu, dokud se otfep nevytvori i na druhé strané.
13. Nakonec otfepy jemné odstrafite stfidavym lehkym obtahovanim obou stran Cepele.

Postup pro jednostranné brousené cepele

14. Bruste nejprve vypouklou nebo zkosenou stranu Cepele poloZzenou na brusném kameni podle tvaru
vybrusu.

15. Pfi brouSeni rubové strany poloZte ¢epel naplocho na kamen.

16. Poté se vratte ke zkosené strané a jemné doostfete Spicku i zbytek ostfi.

17. Pro zvySeni odolnosti ostfi proti vylamovani Ize vytvofit jemnou druhotnou fazetu pod Ghlem pfiblizné
30-45°.

Odstranéni otfepl a dokonceni

18. Po brousSeni odstrarite otfepy jemnym pretaZzenim obou stran Cepele pfes staré noviny, starou latku
nebo koZeny obtahovaci femen.

19. NUz oplachnéte, opatrné osuste a zkontrolujte ostrost.

20. Pokud je povrch kamene nerovny nebo pfi brouseni citite odpor, pouzijte k jeho oziveni ur€eny
srovnavaci nebo gistici kamen podle doporuceni vyrobce.

21. Kamen i Cistici kAmen udrZujte béhem této Udrzby dostatecné vihké.

10. Navod: brouseni v brousku NEW EDGE

Pokud pouzivate brousek NEW EDGE s keramickymi brusnymi jednotkami a koZzenym obtahovacim
femenem, postupuijte ve dvou krocich. Vodici mechanismus pomaha udrzet spravny thel brouseni.

Krok 1 - predbrouseni

1. Pouzijte prvni, bilou keramickou jednotku.

NGz protahnéte brouskem priblizné desetkrat.

Pohyb vedte rovnomeérné, bez tlaku, pouze vahou noze.

U tohoto brousku Ize Cepel vést tam i zpét podle konstrukce vodiciho mechanismu.
Zkontrolujte ostrost napfiklad opatrnym testem na papiru.

a ke

Krok 2 - jemné doostreni

6. PouZijte druhou, oranZzovou keramickou jednotku.
7. NGz opét protahnéte priblizné desetkrat lehkym tlakem tam a zpét.
8. Tim se ostfi zjemni a vylesti.

Obtahovani na kazi

9. Pro pravidelnou udrzbu ostfi pouZijte koZeny obtahovaci femen.

10. N{z vedte dozadu, tedy proti sméru fezani, aby se ostii nezafizlo do klze.

11. PouZijte o néco plossi Ghel, pfiblizné 12-13°.

12. Provadéjte pomalé a kontrolované tahy s lehkym tlakem, obvykle 5-10 tah( na kazdou stranu.

11. Bezpecnostni zasady pri brouseni

e BrouSeni provadeéjte pouze na stabilnim a bezpe¢ném pracovnim miste.

e P¥i praci se soustfedte a prsty drzte mimo drahu ostfi.

e Nepouzivejte nadmeérnou silu. Vyssi tlak nezaruci lepsi vysledek a miZe poskodit ostfi nebo kamen.
e Po brouseni nlz vzdy ddkladné oCistéte a osuste.

e Brusné prisluSenstvi skladujte suché a Cisté.
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12. Rychly prehled: co délat a cemu se vyhnout

Doporuceno Nedoporuceno
Myt ru€éné a ihned osusit. Myt v my€ce nadobi.
Krajet na dfevéném nebo plastovém prkénku. Krajet na skle, kameni, Zule nebo keramice.

Skladovat v bloku, pouzdfe nebo na vhodném

L <. Nechavat ¢epel volné mezi kovovym nadobim.
magnetickém drzaku. P vy

Brousit vhodnym kamenem nebo brouskem pro

japonské noze Pouzivat béZnou ocilku u tvrdych japonskych &epeli.

Rukojeti z prirodniho dfeva pravidelné lehce olejovat. | Nechavat dfevénou rukojet dlouho ve vodeé.

13. Dalsi sluzby a informace

Na webovych strankach KAI najdete dalsi informace k péci o materialy, brouseni, udrzbé, pokyndim k
brouSeni vCetné videi, servisnim moznostem a produktovému portfoliu.

Distributor:

ROSLER Praha spol. s.r.o.

K Horkam 19/21, 102 00 Praha 10

tel.: 267 188 011, E-mail: info@rosler.cz
www.rosler.cz
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